Krasnt cepti saknu darzeni

75 gr burkani

75 gr kali

75 gr raceni

75 gr pastinaki

4 3alotes sipoli

2 daivipas kiploka

2 zarigi svaiga rozmarina
olivella (péc garsas)
jaras sals (péc garsas)
svaigi malti pipari (péc

garsas)

>> Nomazgd, homizo un atkartoti nomazga visus darzenus, sagriez vidéji 2 cm lielos
kubinos. Nomizo sipolus un pargriez us pusém. Nomizo un sasmalcini kiploka daivigas.

Nomazga un nosusini rozmarina zarigus. Sakarsé cepeskrasni 180°C

>> Tezied cepestrauku ar ellu. Liec krasni sildities. Kad ella ir uzkarséta, pievieno visus
sagriestos darzenus, sipolus un kiplokus. Garsvielas pievieno péc garsas. Ripigi sajauc,
lai visi darzeni batu apziesti ar ellu. Pa virsu uzliec rozmarinu un zep apméram 30
mindtes, ikbridi darzegus apmaisot. Kad gatavs, izgem no cepeskrasns un izmet
rozmarina zarigus. Ieber darzenus caurdurt un notecini lieko ellu. Pasniedz siltos

Skivjos nekavéjoties.



